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Dovolj je že pogled na zelene zagorske griče, 
posejane z vinogradi in kletmi – takoj je jasno, 
da je trta v Zagorju pognala globoke korenine. 
Vinska zgodba se tukaj zares začne z izrazom 
nekoč pred davnimi časi. Vprašajte okameneli 
list prednika vinske trte, najden v Radoboju, 
star približno 13 milijonov let, ki je danes po-
nosno razstavljen v muzeju. Katera koli ljudstva 
so naseljevala to krotko pokrajino, so skrbno 
negovala svoje vinograde in spoštovala žlahtno 
kapljico.

Stari Rimljani so tu vsekakor največ imeli prste 
vmes, Hrvati pa so nadaljevali tam, kjer so dru-
gi ostali. Sodobne raziskave kažejo, da je treba 
izvor nekaterih znanih vinskih sort iskati ravno v 
Zagorju. Kot primer, avtohtona starohrvaška 
belina je ena izmed starodavnih staršev char-

donnaya in rizlinga. Zagorje kot svetovni vinski 
rastlinjak, zakaj pa ne? Trti tukaj očitno ni manj-
kalo nič, od naravnih danosti vse do pridnih 
človeških rok.

Vino je bilo stoletja več kot le pijača za Zagor-
ce. Zagotavljalo je obstoj, plačevalo davke, bilo 
del verskih običajev in narodnih praznikov, z 
njim so praznovali in žalovali. Časi se spremi-
njajo, a zgodba se nadaljuje, v vsakem kotičku 
Zagorja. Mali vinogradniki pridelujejo vino iz 
užitka, kolikor ga potrebujejo. Resne kleti gradi-
jo na dolgoletni tradiciji s sodobnim pristopom, 
ki iz letnika v letnik dviguje kakovost in ugled 
zagorskih vin. Razlogov za raziskovanje te sta-
rodavne vinske regije je vedno več.

Ko pomislimo na slikovite zagorske griče, si 
predstavljamo tudi lahko belo vino. Za to se 
lahko zahvalimo zmernemu celinskemu podne-
bju in ne previsokim nadmorskim višinam. 
Takšni pogoji ustrezajo belim sortam trte, ki da-
jejo srednje alkoholna vina z nekoliko višjo kisli-
no ter s privlačnimi cvetnimi in sadnimi aroma-
mi. Skratka, dobili smo sveže in lahkotno vino, 
ki nežno drsi in kar kliče po drugem kozarcu. 

Dolga vinogradniška tradicija pomeni, da se 
marsikaj še vedno dela po starem. To se nana-
ša predvsem na množico ohranjenih avtohto-
nih sort, ki so v sodobnem času pravo bo-
gastvo. Belina, kraljevina, moslavac oz. šipon, 
zelenac, rumeni plavec in sokol so nekateri iz-
med zagorskih staroselcev. Starejši vinogradi 
so pogosto mešanica različnih trt, zato je vino 

iz njih edinstvena kombinacija, polna karakter-
ja. Sčasoma so se jim pridružile tudi mednaro-
dne sorte: chardonnay, rizling, silvanec, sau-
vignon, beli in sivi pinot, graševina, traminec. 

Stari Zagorci so vedeli, da je mešanje sort 
zmagovalna kombinacija. Vsaka prinese nekaj 
svojega in skupaj pridelajo harmonično vino v 
ponos svojemu vinarju. Tako delujejo mali proi-
zvajalci, pa tudi profesionalne vinske kleti. Tako 
kot grozdje v dobri mešanici so se zagorski vi-
narji združili in ustvarili blagovno znamko Za-
gorski bregi. To ime zagotavlja stroge standar-
de in preverjeno kakovost, predvsem pa užitek 
v vrhunskem cuvéeju.

BLAGOVNA ZNAMKA 
ZAGORSKI BREGI

VINSKA ZGODBA 
ZAGORJA



VUGLEC BREG VINSKA KLET PETRAČ

 Škarićevo 151, Krapina   +385 49 345 015   info@vuglec-breg.hr   www.vuglec-breg.hr  Put dr. Stjepana Petrača bb, Krapinske Toplice   +385 91 4604 389   vinarija@petrac.hr   www.petrac.hr
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VINSKA KLET BODREN VINA ZDOLC 

 Rusnica 64, Hum na Sutli   +385 98 378 688   info@bodren.hr   www.bodren.hr  Vojsak 1/5, Pregrada   +385 98 250 012   vina.zdolc@gmail.com   www.vina-zdolc.hr
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PREKRATIĆ VINO VINSKA KLET TRS SEVER

 Kumrovečka 4, Klanjec   +385 98 696 636   agrovitis2012@gmail.com
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 Dugnjevec 13, Kumrovec   +385 99 833 0084   info@prekraticvino.hr   www.prekraticvino.hr



VINA PETRIŠIĆ KUPILEK - IDA NOVA

 Augusta Šenoe 30, Klanjec   +385 98 922 0250   info@vinapetrisic.com   www.vinapetrisic.com  Novi Dvori 43, Klanjec   +385 98 277 817   kupilek@kupinovovino.com   www.kupinovovino.com
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VINSKA KLET GROZAJ VINSKA KLET PETROVEČKI

 Donja Pačetina 184, Sveti Križ Začretje   +385 98 250 590   vina.grozaj@gmail.com  Mirkovec 32P, Sveti Križ Začretje   +385 95 901 5417   vina.petrovecki@gmail.com   vina-petrovecki.hr
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VINSKA KLET MICAK VINSKA KLET KOTA

 Hum Bistrički 69A, Marija Bistrica   +385 98 555 415   mladen.micak@kr.t-com.hr   www.vinarija-micak.hr
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 Gornja Batina bb, Zlatar   +385 91 455 1222   vinarija@kota.com.hr   www.vina-kota.hr
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BOLFAN VINSKI VRH VINSKA KLET KOPJAR

 Gornjaki 56, Hrašćina   +385 49 458 287   bolfan@bolfanvinskivrh.hr   www.bolfanvinskivrh.hr

16 17

 Pece 112, Budinščina   +385 91 408 5050   info@vinarija-kopjar.hr   www.vinarija-kopjar.hr
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Zagorje je regija, ki obiskovalcem ponuja veliko 
– od bogate zgodovine, kulturne dediščine in 
starih legend do termalnih izvirov, privlačnih 
namestitev in naravnih lepot. Kar pa pritegne in 
osvoji že na prvi pogled, pa je morje zelenih 
gričev. Čudovita pokrajina pa je ključna sesta-
vina recepta za popoln počitek in sprostitev. 
Zlasti v kompletu z užitkom za vse čute.

Z neštetimi vinogradi in lesenimi kletmi okraše-
ne zagorske gore pripovedujejo starodavno 
zgodbo o harmoniji človeka in narave. Vinska 
trta tu raste že tisočletja, vinogradništvo in vi-
narstvo pa nista le hobi ali posel, temveč način 
življenja. Vina s teh od Boga danih leg so rezul-
tat predanega dela in izkušenj, ki se prenašajo 
skozi generacije. Lahka, sveža in aromatična 
vina s preverjeno visoko kakovostjo odlično 
predstavljajo svoje idilično okolje. 

Seveda je dobre stvari najbolje uživati pri sa-
mem izviru – tam, kjer nastajajo in živijo. Zato je 
obisk vinskih cest in doživetje toplega spreje-
ma v domači vinski kleti ali na tradicionalni 
kmetiji neizogiben del doživetja Zagorja. 
Preprosto je, le prepustiti se morate čarobnosti 
te pravljične dežele. S kozarcem vina v roki in 
nepozabnim razgledom na položne griče se v 
hipu znajdete sredi najlepše razglednice Za-
gorja.

GASTRO ZAGORJEVINA Z UGLEDOM 
IN VINOGRADI Z RAZGLEDOM

Poleg tega, da je Zagorje gričevnato, pravljično 
in zeleno, je tudi slastna pokrajina. Gostje, ki 
sedejo za mizo, vedo, da jih poleg dobre kaplji-
ce čaka pravo razkošje domače kuhinje. Hrana 
je iskrena, pristna in naravna, brez veliko kom-
pliciranja, vse pa izhaja iz kakovostnih sestavin 
in skrbno varovane gastronomske tradicije.

V pretežno podeželski, rodovitni pokrajini so se 
vedno našli pridelki iz polj, vrtov in sadovnja-
kov, mleko, sir, jajca in moka, nekaj mesa, iz-
najdljivost ljudske kuhinje pa je to pretvarjala v 
preproste jedi. Tiste vsakdanje so bile skro-
mne, za praznične priložnosti pa so se iskale 
dragocene sestavine in posebni recepti. Zato 
imamo danes na jedilniku znane klasike, kot so 
zagorski štruklji, zagorska juha, puran z mlinci, 
zlevanka, bučnica, zavitki, makova in orehova 
potica... 

Kar štiri izmed vseh zaščitenih hrvaških živil pri-
hajajo iz Zagorja.  Zagorski akacijev med, za-
gorski štruklji, zagorski puran in zagorski mlin-
ci, pripravljeni svetu predstaviti kulinarično 
dediščino svoje domovine, nosijo zaščiteno 
označbo porekla oziroma geografsko označbo. 
To je praktično popoln obrok, od predjedi in 
glavne jedi do sladice! Bodisi uživate v doma-
čih specialitetah v rustikalni kleti, na podeželju 
ali v moderni restavraciji, je že eno srečanje do-
volj, da vonjave in okusi Zagorja ostanejo v naj-
lepšem spominu.
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