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VINSKA ZGODBA

/AGORJA

Dovolj je ze pogled na zelene zagorske grice,
posejane z vinogradi in kletmi — takoj je jasno,
da je trta v Zagorju pognala globoke korenine.
Vinska zgodba se tukaj zares zacne z izrazom
neko¢ pred davnimi ¢asi. VpraSajte okameneli
list prednika vinske trte, najden v Radoboju,
star priblizno 13 milijonov let, ki je danes po-
nosno razstavljen v muzeju. Katera koli ljudstva
SO naseljevala to krotko pokrajino, so skrbno
negovala svoje vinograde in spostovala zlahtno
kapljico.

Stari Rimljani so tu vsekakor najvec imeli prste
vmes, Hrvati pa so nadaljevali tam, kjer so dru-
gl ostali. Sodobne raziskave kazejo, da je treba
izvor nekaterih znanih vinskih sort iskati ravno v
Zagorju. Kot primer, avtohtona starohrvaska
belina je ena izmed starodavnih starSev char-

donnaya in rizlinga. Zagorje kot svetovni vinski
rastlinjak, zakaj pa ne? Trti tukaj oc¢itno ni manj-
kalo ni¢, od naravnih danosti vse do pridnih
¢loveskih rok.

Vino je bilo stoletja ve¢ kot le pijaca za Zagor-
ce. Zagotavljalo je obstoj, placevalo davke, bilo
del verskih obic¢ajev in narodnih praznikov, z
njim so praznovali in zalovali. Casi se spremi-
njajo, a zgodba se nadaljuje, v vsakem koticku
Zagorja. Mali vinogradniki pridelujejo vino iz
uzitka, kolikor ga potrebujejo. Resne kleti gradi-
jo na dolgoletni tradiciji s sodobnim pristopom,
ki iz letnika v letnik dviguje kakovost in ugled
zagorskih vin. Razlogov za raziskovanje te sta-
rodavne vinske regije je vedno vec.

VINOGRADI Z RAZGLEDOM

SBLAGOVNA ZNAMKA
/AGORSKI BREG

Ko pomislimo na slikovite zagorske grice, s
predstavljamo tudi lahko belo vino. Za to se
lahko zahvalimo zmernemu celinskemu podne-
pju in ne previsokim nadmorskim viSinam.
Takséni pogoji ustrezajo belim sortam trte, ki da-
jejo srednje alkoholna vina z nekoliko visjo kisli-
no ter s priviacnimi cvetnimi in sadnimi aroma-
mi. Skratka, dobili smo sveze in lahkotno vino,
ki nezno drsi in kar klice po drugem kozarcu.

Dolga vinogradniska tradicija pomeni, da se
marsikaj Se vedno dela po starem. To se nana-
Sa predvsem na mnozico ohranjenin avtohto-
nih sort, ki so v sodobnem cCasu pravo bo-
gastvo. Belina, kraljevina, moslavac oz. sipon,
zelenac, rumeni plavec in sokol so nekateri iz-
med zagorskih staroselcev. Starejsi vinogradi
S0 pogosto mesanica razli¢nin trt, zato je vino

iz njih edinstvena kombinacija, polna karakter-
ja. S¢asoma so se jim pridruzile tudi mednaro-
dne sorte: chardonnay, rizling, silvanec, sau-
vignon, beli in sivi pinot, grasSevina, traminec.

Stari Zagorci so vedeli, da je meSanje sort
zmagovalna kombinacija. Vsaka prinese nekaj
svojega in skupaj pridelajo harmoni¢no vino v
poNos svojemu vinarju. Tako delujejo mali proi-
zvajalci, pa tudi profesionalne vinske kleti. Tako
kot grozdje v dobri mesanici so se zagorski vi-
narji zdruzili in ustvarili blagovno znamko Za-
gorski bregi. To ime zagotavlja stroge standar-
de in preverjeno kakovost, predvsem pa uZzitek
v vrhunskem cuveéeju.




VUGLEC BREG R VINSKA KLET PETRAC

0 Skariéevo 151, Krapina G +385 49 345 015 @ info@vuglec-breg.hr c www.vuglec-breg.hr 0 Put dr. Stjepana Petraca bb, Krapinske Toplice G +385 91 4604 389 @ vinarija@petrac.hr o www.petrac.hr




0 Rusnica 64, Hum na Sutli @ +385 98 378 688 @ info@bodren.hr o www.bodren.hr 0 Vojsak 1/5, Pregrada @ +385 98 260 012 @ vina.zdolc@gmail.com o www.vina-zdolc.hr



PREKRATIC VINO VINSKA KLET TRS SEVER

0 Dugnjevec 13, Kumrovec @ +385 99 833 0084 @ info@prekraticvino.hr 0 www.prekraticvino.hr 0 Kumrovecka 4, Klanjec e +385 98 696 636 @ agrovitis2012@gmail.com
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0 Augusta Senoe 30, Klanjec @ +385 98 922 0250 @ info@vinapetrisic.com o www.vinapetrisic.com 0 Novi Dvori 43, Klanjec @ +385 98 277 817 @ kupilek@kupinovovino.com c WWW.KUpINOVOVINO.com




VINSKA KLET GROZAJ VINSKA KLET PETROVECK]

0 Donja Pacetina 184, Sveti Kriz Zacretje @ +385 98 250 590 @ vina.grozaj@gmail.com 0 Mirkovec 32P, Sveti Kriz Zacretje @ +385 95 901 5417 @ vina.petrovecki@gmail.com 0 vina-petrovecki.hr
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0 Hum Bistricki 69A, Marija Bistrica e +385 98 555 415 mladen.micak@kr.t-com.hr o www.vinarija-micak.hr 0 Gornja Batina bb, Zlatar @ +385 91 455 1222 @ vinarija@kota.com.hr 0 www.vina-kota.hr




BOLFAN VINSKI VEH ,, VINSKA KLE T KORJAR

@ Gormiaxi 56, Hrazcina (@ +385 49 458 287 @) bolfan@bolfanvinskivrn.hr () wwwbolfanvinskivrh.hr @ Pece 112 Budinssina (@ +385 91 408 5050 @) info@vinaria-kopjar.hr ) wwwinarija-kopiarhr




VINA Z UGLEDOM
IN VINOGRADI Z RAZGLEDOM

Zagorje je regija, ki obiskovalcem ponuja veliko
— od bogate zgodovine, kulturne dediscine in
starih legend do termalnih izvirov, privlacnih
namestitev in naravnih lepot. Kar pa pritegne in
0sVvoji ze na prvi pogled, pa je morje zelenih
gricev. Cudovita pokrajina pa je klju¢na sesta-
vina recepta za popoln pocitek in sprostitev.
Zlasti v kompletu z uzitkom za vse Cute.

Z nestetimi vinogradi in lesenimi kletmi okraSe-
ne zagorske gore pripovedujejo starodavno
zgodbo o harmoniji Cloveka in narave. Vinska
frta tu raste Ze tisocCletja, vinogradnistvo in vi-
narstvo pa nista le hobi ali posel, temve¢ nacin
zivlienja. Vina s teh od Boga danih leg so rezul-
tat predanega dela in izkusenj, ki se prenasajo
skozi generacije. Lahka, sveza in aromati¢na
vina s preverjeno visoko kakovostjo odlicno
predstavijajo svoje idilicno okolje.

Seveda je dobre stvari najbolie uzivati pri sa-
mem izviru — tam, Kjer nastajajo in Zivijo. Zato je
obisk vinskih cest in doZivetje toplega spreje-
ma v domaci vinski kleti ali na tradicionalni
kmetiji neizogiben del dozivetia Zagorja.
Preprosto je, le prepustiti se morate ¢arobnosti
te pravijicne dezele. S kozarcem vina v roki in
nepozabnim razgledom na polozne grice se v
hipu znajdete sredi najlepSe razglednice Za-
gorja.

VINOGRADI Z RAZGLEDOM

CASTRO ZAGORJE

Poleg tega, da je Zagorje gricevnato, pravijicno
in zeleno, je tudi slastna pokrajina. Gostje, ki
sedejo za mizo, vedo, da jih poleg dobre kaplji-
ce Caka pravo razkosje domace kuhinje. Hrana
je iskrena, pristna in naravna, brez veliko kom-
pliciranja, vse pa izhaja iz kakovostnih sestavin
in skrbno varovane gastronomske tradicije.

\/ pretezno podezelski, rodovitni pokrajini so se
vedno nasli pridelki iz polj, vrtov in sadovnja-
kov, mleko, sir, jajca in moka, nekaj mesa, iz-
najdljivost ljudske kuhinje pa je to pretvarjala v
preproste jedi. Tiste vsakdanje so bile skro-
mne, za prazni¢ne priloznosti pa so se iskale
dragocene sestavine in posebni recepti. Zato
imamo danes na jedilniku znane klasike, kot so
zagorski struklji, zagorska juha, puran z mlinci,
Zlevanka, bucnica, zavitki, makova in orehova
potica...

Kar stiri izmed vseh zascitenih hrvaskih Zivil pri-
hajajo iz Zagorja. Zagorski akacijev med, za-
gorski struklji, zagorski puran in zagorski mlin-
ci, pripravijeni svetu predstaviti kulinaricno
dedis¢ino svoje domovine, nosijo zasc¢iteno
oznacbo porekla oziroma geografsko oznacbo.
To je prakticno popoln obrok, od predjedi in
glavne jedi do sladice! Bodisi uzivate v doma-
¢ih specialitetah v rustikalni kleti, na podezelju
ali v moderni restavraciji, je ze eno srecanje do-
volj, da vonjave in okusi Zagorja ostanejo v naj-
lepsem spominu.




Vinogrady

vinogradispogledom.visitzagorje.hr/sl
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