VINOGRADI
o POGLEDOM




VINSKA PRICA ZAGORJA

Dovoljan je samo pogled na zelene zagorske
brege proSarane vinogradima i kletima — od-
mah je jasno da je loza u Zagorju duboko pusti-
la korijenje. Vinska prica ovdje doista pocinje
izrazom jednom davno. Pitajte okamenjeni list
pretka vinove loze pronaden u Radoboju, star
oko 13 milijuna godina, danas ponosno izlozen
u muzeju. Koji god narodi da su nastanjivali
ovaj pitomi kraj, pomno su njegovali svoje vino-
grade i postovali plemenitu kapljicu.

Stari Rimljani tu su svakako najviSe imali prste,
a Hrvati su nastavili gdje su drugi stali. Suvre-
mena istrazivanja pokazuju da bi porijeklo ne-
kih slavnih vinskinh sorti trebalo traziti bas u Za-
gorju. Na primjer, autohtona belina starohrvat-
ska jedan je od davnih roditelja chardonnaya i
rizlinga.

Zagorje kao svjetski vinski rasadnik, zasto ne?
Lozi tu o¢ito nicega nije nedostajalo, od prirod-
nih uvjeta pa do vrijednih ljudskih ruku.

Stolje¢ima je vino Zagorcima bilo vise od pica.
Njime se osiguravala egzistencija, placale su
se dace, bilo je dio vjerskih obic¢aja i narodnin
svetkoving, uz njega se festalo i tugovalo. Vre-
mena se mijenjaju, ali prica i dalje traje, u sva-
kom kutku Zagorja. Mali vinari vino proizvode iz
gusta, tek koliko im treba. Ozbiljne vinarije mo-
dernim pristupom nadograduju dugu tradiciju,
podizuci kvalitetu i ugled zagorskih vina iz ber-
be u berbu. Razloga za istrazivanje ove drevne
vinske regije sve je vise.

VINOGRADI S POGLEDOM

BREND ZAGORSKI BREG

Kad pomislimo na slikovite zagorske brezulike,
zamislimo i lagano bijelo vino. To mozemo za-
hvaliti umjerenoj kontinentalnoj klimi i ne preve-
likim nadmorskim visinama. Takvi uvjeti odgo-
varaju bijelim sortama vinove loze koje daju
srednje alkoholna vina nesto visih kiselina, s
priviatnim cvjetnim i vocnim aromama. Ukrat-
ko, dobili smo svjeze i leprSavo vino koje laga-
no Klizi i poziva na jo$ jednu ¢asicu.

Duga vinogradarska tradicija znaci da se mno-
ge stvari jos rade na starinski nacin. To se prije
svega odnosi na mnostvo ocuvanih autohtonin
sorti, §to je u moderno doba pravo bogatstvo.
Belina, kraljevina, moslavac, zelenac, plavec
zuti i sokol neki su od zagorskin starosjedilaca.
Stariji vinogradi Cesto su mjeSavina razlicitin
loza pa je vino iz njih jedinstven spoj pun karak-

tera. S vremenom su im se pridruzile i interna-
cionalne sorte — chardonnay, rizling, silvanac,
sauvignon, pinot bijeli i sivi, graSevina, trami-
nac.

Mijesanje sorti, znali su jos stari Zagorci, dobit-
na je kombinacija. Svaka donese nesto svoje,
a udruzene daju skladno vino na ponos svoga
vinara. Tako rade mali proizvodaci, ali i ozbiline
vinarije. Kao grozde u finoj mjesavini, zagorski
vinari ujedinili su se i stvorili brend Zagorski
bregi. To ime jamci stroge standarde i provjere-
nu kvalitetu, ali prije svega uzitak u vrhunskoj
kupazi.




VUGLEC BREG S VINARIJA PETRAC

0 Skariéevo 151, Krapina G +385 49 345 015 @ info@vuglec-breg.hr c www.vuglec-breg.hr 0 Put dr. Stjepana Petraca bb, Krapinske Toplice G +385 91 4604 389 @ vinarija@petrac.hr o www.petrac.hr




0 Rusnica 64, Hum na Sutli @ +385 98 378 688 @ info@bodren.hr o www.bodren.hr 0 Vojsak 1/5, Pregrada @ +385 98 260 012 @ vina.zdolc@gmail.com o www.vina-zdolc.hr



PREKRATIC VINO VINARIJA TR SEVER

0 Dugnjevec 13, Kumrovec @ +385 99 833 0084 @ info@prekraticvino.hr 0 www.prekraticvino.hr 0 Kumrovecka 4, Klanjec e +385 98 696 636 @ agrovitis2012@gmail.com



VINA PETRISIC KUPILEK - IDA NOVA
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0 Augusta Senoe 30, Klanjec @ +385 98 922 0250 @ info@vinapetrisic.com o www.vinapetrisic.com 0 Novi Dvori 43, Klanjec @ +385 98 277 817 @ kupilek@kupinovovino.com c WWW.KUpINOVOVINO.com




VINARIJA GROZAU VINARIJA PETROVECK
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0 Donja Pacetina 184, Sveti Kriz Zacretje @ +385 98 250 590 @ vina.grozaj@gmail.com 0 Mirkovec 32P, Sveti Kriz Zacretje @ +385 95 901 5417 @ vina.petrovecki@gmail.com 0 vina-petrovecki.hr




VINARIJA MICAK [ — VINARIJA KOTA
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0 Hum Bistricki 69A, Marija Bistrica e +385 98 555 415 mladen.micak@kr.t-com.hr o www.vinarija-micak.hr 0 Gornja Batina bb, Zlatar @ +385 91 455 1222 @ vinarija@kota.com.hr 0 www.vina-kota.hr




BOLFAN VINSKI VEH S — VINARIJA KOPJAR

@ Gormiaxi 56, Hrazcina (@ +385 49 458 287 @) bolfan@bolfanvinskivrn.hr () wwwbolfanvinskivrh.hr @ Pece 112 Budinssina (@ +385 91 408 5050 @) info@vinaria-kopjar.hr ) wwwinarija-kopiarhr




VINA & UGLEDOM
| VINOGRADI & POGLEDOM

Zagorje je regija koja ima Sto ponuditi posjetitelji-
ma — od bogate povijesti, kulturne bastine i starih
legendi do termalnin izvora, atraktivnog smjestaja
i prirodnih liepota. No, ono Sto priviaci i osvaja
veC na prvi pogled, to je more zelenih brezuljaka.
A prekrasan krajolik kljucan je sastojak u receptu
za idealan odmor i opustanje. Pogotovo kad do-
lazi u kompletu s uzitkom za sva Cula.

UkraSeni bezbrojnim vinogradima i drvenim
kletima, zagorski bregi pric¢aju drevnu pricu o
skladu izmedu Covjeka i prirode. Vinova loza
ovdje raste tisucama godina, a vinogradarstvo
i vinarstvo nisu samo hobi ili posao nego nacin
Zivota. Vina s ovih bogomdanih polozaja rezul-
tat su predanog rada i iskustva prenosenoga
generacijama. Lagana, svjeza i aromati¢na,
provjereno visoke kvalitete, savrSeno predstav-
liaju svoje idilicno okruzenje.

Naravno, u dobrim stvarima najbolje je uzivati
na samome izvoru, ondje gdje nastaju i zive. |
zato je posjet vinskim cestama i iskustvo tople
dobrodoslice u lokalnoj vinariji ili tradicional-
nom domacinstvu nezaobilazan dio doZivljaja
Zagorja. Jednostavno je, samo se treba prepu-
stiti Caroliji ovog bajkovitog kraja. Uz ¢asu vina
u ruci i nezaboravan pogled na pitome brege, u
tren oka naci ¢ete se usred najliepSe zagorske
razglednice.
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CASTRO ZAGORJE

Osim sto je brezuljkasto, bajkovito i zeleno, Za-
gorje je i slasna regija. Gosti koji sjednu za stol
znaju da ih tu osim dobre kapljice ¢eka i prava
rasko$ domace kuhinje. Hrana je iskrena, au-
tenti¢na i prirodna, bez puno kompliciranja, a
sve polazi od kvalitetnih namirnica i brizno cu-
vane gastronomske tradicije.

U pretezno ruralnom, plodnom kraju uvijek bi se
naslo plodova s polja, iz vrta i vocnjaka, mlijeka,
sira, jaja i brasSna, nesto mesa — a domisljatost
pucke kuhinje to je pretvarala u jednostavna
jela. Ona svakodnevna bila su skromna, a za
svecane prilike izvlacili su se dragocjeni sastojci
I posebni recepti. | tako danas na jelovniku ima-
mo poznate klasike kao Sto su zagorski Strukli,
zagorska juha, purica s mlincima, zlevanka,
bucnica, strudle, makovnjaca i orehnjaca...

Od svih zasticenih hrvatskin  prehrambenih
proizvoda iz Zagorja dolaze ¢ak ¢etiri. Spremni
upoznati svijet s kulinarskom bastinom svoga
zavicaja, europsku oznaku izvornosti ili zemljo-
pisnog podrijetla nose zagorski bagremov
med, zagorski strukli, zagorski puran i zagorski
milinci. To je prakticki kompletan objed, od pre-
djela i glavnog jela do desertal Bilo da u lokal-
nim specijalitetima uzivate u rustikalnoj kleti, na
seoskom domacinstvu ili u modernom restora-
nu, vec jedan susret dovoljan je da mirisi i oku-
si Zagorja ostanu u najukusnijem sjecanju.




Vinograd

*5 POGLEDOM=

vinogradispogledom.visitzagorje.hr

Impressum

Izdavac: Turisticka zajednica
Krapinsko-zagorske Zupanije

Fotografije: GO MEDIA, Hrvoje
Serdar, Profimedia, Filip Petrisic,
Julien Duval, Tomislav Marié, Arhiva
Hotel Kaj
Dizajn: Mrak komunikacije d.o.o.

Tisak: Idea Graf d.o.o.

Godina: 2022.

ﬁ, )
SRR




